
Oger

le Mesnil-sur-Oger

Cramant

Chouilly

Bouzy

ROSÉ BLANC
Grand Cru 

Nacida en los años 90, esta cuvée es hoy en día un imprescindible de la casa.
Convertida en Grand Cru, combina nuestros Chardonnays de la Côte des Blancs con
Pinot Noir vinificado en vino tinto de Bouzy.

92% Chardonnay Grand cru 
8% Bouzy rouge Grand Cru
(pinot noir) 

Vinificación: 
Vinos del año en depósitos de
acero inoxidable y barricas
Vinos de reserva en barricas y
depósitos de acero inoxidable

85 % Vinos del año
15 % Vinos de reserva

Producción disponible:
Botella (750 ml)
Magnum (1500 ml)

Envejecimiento:
36 meses en bodega sobre
lías.

Prácticas culturales
Cubierta vegetal natural invernal,
labranza estacional, protección suave,
vendimia manual.

La Viña
Edad media de las parcelas: 43 años.

Superficie cultivada para Rosado Blanco:
12,20 ha

Dosis < 3,0 g/L
Extra-Brut

12,50 % de alcohol
por volumen

El consumo de bebidas alcohólicas durante el embarazo, incluso en pequeñas
cantidades, puede tener graves consecuencias para la salud del niño.

El abuso de alcohol es peligroso para la salud, consumir con moderación. Todas nuestras botellas están equipadas con un chip NFC,
conectado a la aplicación WID, donde se puede acceder a toda

la información sobre nuestra gama.


